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Les recettes des cocktails pour la Fête des Centenaires 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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Le cocktail des Centenaires 

 

 

Le cocktail des Centenaires : le kir royal 

Composition pour 10 personnes : 

 200 cl de champagne 

 50 cl de liqueur de framboise 

 

Le cocktail « version soft » des Centenaires  

Composition pour 10 personnes : 

 200 cl de limonade 

 50 cl de sirop de fraise 
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Les cocktails régionaux « oubliés » 

 

Auvergne-Rhône-Alpes : L’Arc en Ciel 

Composition pour 10 personnes : 

 20 cl de sirop de grenadine 

 20 cl de liqueur d’orange 

 20 cl de crème de menthe 

 20 cl de liqueur de chartreuse 

 
 

Languedoc-Roussillon / Midi-Pyrénées : Le Royal Spritz 

Composition pour 10 personnes : 

 40 ml de Noilly Prat Ambré 

 60 cl de vin blanc effervescent (ex : Prosecco) 

 40 cl d’eau pétillante 

 10 tranches d’orange 

  
 

Ile de France : Le Grand 75 

Composition pour 10 personnes : 

 50 ml de Grand Marnier 

 15 ml de jus de citron 

 60 ml de champagne blanc 

 Torsade orange ou citron en déco 
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Provence-Alpes-Côte d’Azur : L’Absinthe Spritz 

Composition pour 10 personnes : 

 60 cl de Campari 

 30 cl d’absinthe 

 85 cl de vin pétillant ou eau pétillante 

 10 tranches d’orange 

 
 

Bourgogne Franche Comté : Le Gentianito 

Composition pour 10 personnes : 

 50 cl de gentiane 

 10 traits de sucre de canne liquide 

 10 traits de liqueur de menthe 

 Eau pétillante 

 
 

Centre Val de Loire : Vouvray & liqueur de framboise 

Composition pour 10 personnes: 

 2.5 bouteille de Vouvray 

 38 cl de liqueur de framboises 

 
 

Bretagne : Le Kir breton 

Composition pour 10 personnes : 

 90 cl de cidre 

 20 cl de crème de cassis 
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Normandie : Le Normand 

Composition pour 10 personnes : 

 60 cl de jus d’orange 

 10 traits de grenadine 

 30 cl de Calvados 

 30 cl de Pommeau de Normandie 

  
 

Alsace Champagne-Ardenne Lorraine : Le punch lorrain 

Composition pour 10 personnes : 

 25 cl d’eau de vie de mirabelles de Lorraine 

 25 cl de sirop de citron 

 25 cl de jus de citron 

 1 l d’eau pétillante 

 
 

Nord-Pas de Calais / Picardie : L'Embuscade 

Composition pour 10 personnes : 

 20 cl de bière blonde 

 12 cl de vin blanc de pays du Calvados   

 8 cl de vieux Calvados 

 4 cl de sirop de cassis 

 4 cl de jus de citron 
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Pays de la Loire : Le Punch Nantais 

Composition pour 10 personnes : 

 30 cl de rhum blanc 

 40 cl de jus d’oranges 

 40 cl de vin blanc sec 

 30 cl de Nantillais agrumes 

 
 

Aquitaine – Limousin – Poitou Charente : La Jacqueline 

Boisson alcoolisée très consommée dans le sud-ouest de la France. On peut 

notamment le retrouver pendant les férias sous le surnom de « Jaja ». 

Composition pour 10 personnes : 

 75 cl de vin blanc sec 

 20 cl de limonade 

 10 cl de grenadine 

 


